CARTE BUFFET

FORMULES A PARTAGER AU BUREAU OU A LA MAISON
POUR TOUTES VOS REUNIONS, EVENEMENTS PROFESSIONNELS
OU PERSOMNMNELS.
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5071 PLATEAU GECGRGES BRAQUE® 19.50¢

- Rouleaux oux 5 saveurs
Omelette roulée, dinde farcie, sauce gingembre, menthe fraiche

- Tonnelet de pastrami tapenade de champignons grillés, cépes et girolles
- Toost de pétoncles St Jacques au curry vert
- Toost pesto de fourme d'Ambert, poires, pistaches

44

5006 PLATEAU COCKTAIL MARCEL LENFANT**  19.50¢
- Toost pain noir Involiin tapenade de batterave ciboulette
- Pomponnette de foie gras of chétaignes

- Paiin nordique créme de difron confit
ﬂé:rwlunauumgna:

- Pique de poire chévre magret fumé

CHAUDES

s061 PLATEAU CROQUE CHAUD 19.50¢

- Qiche maison végétarienne

- Mini burger viande at cignons frits PE%:;FE&PTJ S
- Bouchée & F'ascargot **Nare! | Enfant (1881953,

L&' sr cha hosusf pouled : Peinie imprassiannizis dejfranconiis

so49 COFFRET MINI-VERRINES  32.00¢
12 piéoes

- Mini avocat mangue crabe

- Mini erémeux asperges

- Mini avocat écrevisse pamplemousse
- Mini fariore de saumon

G ﬁ {j s prix réompion sonl assgstis @ une Th 8 105

LES PIECES SALEES

A PARTAGER

POUR EMVIROMN 10 PERSOMNMES

so42 POLAIRE SURPRISE 36.00¢

Pas de croiite, 5|:|crfu|'ru|

Chiw soloda da siimon 7 didvre ret fumé / mousse compagne /
dinde mayonnaisa gi salode / avocat frais crabe

sao0 PAIN SURPRISE 32.00¢
Pastrami roquetie, saumon mariné grovelax, dinde créme de gingembre
so0i CORBEILLE CRUDITES  32.00¢

Cu'l:lu,blr:hl,nﬂm cheous: fleur mﬂ&,pﬂml,m:i blancs,
concombre, rodis mt:mhchc:;n sauce cockiail, créme derks moufarda,

al'ﬂnuhnﬁ'amqgn

o011 PLATEAL ANTIPASTI 47 .00¢

Sn.mn. mmrﬁﬁrn“ﬂﬁumnlﬂllﬁn; il:hnllm
servi avec piques, blinis et souce gravelax

59.00¢
32.00¢
ﬂmmpquﬂ,ﬂlﬂ;ﬂmgﬂmﬁx
vo52 PLATEAU CHIFFONNA . INE 32.00¢
9053 1/2 PLATEAU CHIFFONNADE DE CHARCUTERIE FINE 18.00¢
hialienne, Espagnole et Corse
- CHARCUTERIE
32.00¢

A.l.mrhmnm dn dmm rilleites, terrines

13002 PLA ROMAGES PREDECOUPES  45.00¢
8/10 PERSO!

13004 1/2 PLATEAU DE FROMAGES PREDECK /6 PERSONNES 25.00¢
Amompqnﬁdnﬁummﬂmnﬁh&:ﬁwgnr

—_
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4019 SALADE RATTES TDUQLEI'
TRUFFES 26.00% 4
- Version phs hout da gomme, les rattes s
lﬁ#mhﬁ:ﬁiﬁmudhhﬂu

4017 SALADE COLESLAW 11.50¢
- Dees carofles oranges, du choux blanc, signens
taillés trés finement, le fout mélangé ovec une
souce base fromage blane, mial, persil, moularda

4018 SALADE DE RATTES VINAIGRETTE
AUX HERBES 11.50%
= Les rathes nouvelles jusie cuites toilkes an rondeles,
beaueoup o herbes et garmes de pelits pois

4016 SALADE ORRICHIETTI PESTO
PARMESAN  11.50¢
- L'orrichisthe cethe fois-ci en version pasio maisan,
&t généreusement occompagnée da copeaux
da parmesan

4001 SALADE DE LEGUMES
CROQUANTS THAI  11.50%
- Mous taillons & la main des carcihes, courgaties,
radis langs blancs e paivrons rouges. Le fout bien
mélangé avec cébatte, coriandre, mentha,

4009 SALADE PENMNE ANTIPAST 11.50%
- Mos Penna sant cuites al denté ; quelques fevilles

da basilic frais, simplamant assaisonnées avec una

huile d'clive of des légumes marinés

L

L, Aﬂﬁﬂ

~ BASILIC ET FRAISE

- - loriginalité du mélange lemaies froises.
... Bt mezarells

4002

&

4062

4013

40675

4070

4011 SALADE DETABOULE g "%

AUX HERBES FRAICHES = "% "w*‘

ET DES DE COMCOMBRE " 11.

- Wéme recette depuis 14 ans, #
toboulké traditionnel oves dés de concambres '-1,-.»_
&t beaucoup d'herbas fraiches | +

4014

SALADEDETOhMTEMOIIA
11.50%

SALADE POMMES DE TERRE

ET PETITS POIS 11.50€

- Pommes de femre rofte (belle de Fontenay,
Tougquet, mona en foncfion des saisons),
petils pois vinoigrette auw harbes

SALADE DE BOULGOUR
TOMATES CIGNONS
COMNCOMBRES ET BASILC  11.50¢
- Mélanga de boulgour lomates séchées,
concombres of baslic frais

SALADE LEGUMES

PRINTEMPS  11.50¢

- Mélanga de concombre, lemales, cebelie,
radis, carofles jounes et oranges,

|& fout aissaisonné cves une vinaigrathe ciron

TROFFIE AU PESTC

DE ROQUETTE PARMESAN  11.50¢

SALADE EPEAUTRE POIVRONS
TOMATES, OLIVES ET FETA  11.50%
- Salada d'épeauine, paivrans reuges of jaunes,
fomertes carisas, olives noires, coriandre,
vinaigretia citran, fisla

SALADE ECREVISSES AVOCAT
PAMPLEMOUSSE  26.00¢

«~ Méma recetie depuis 15 ans,

oovocol, écrevissas saulées au cognac,

/'

S012

PO57

S013

S015

P052

SO58

’ﬂESPLATEAUX

& IEN GENEML SERVIS PDUR 10 PERSONMES)

A i R R s D

PLATEAL ANTIPASTI 1.200KG  47.00%
st | Gue des légumes marindes

e invalfini, ofpres

PLATEAU SAUMON MARINE 600G

+ 2 BLNIS + 1 POT GRAVELAX

58.00¢

1/2 PLATEAL SAUMON MARIME 300G
+ 1 BUNIS + 1 POT GRAVELAX 30,

- Sauman mariné 4 laneth ArcMetSaveurs,
faillé finamant eve: sauce grovelox e blinis
maison BOUTICHENKD

PLATEAL SAUMON FUME 400G
+ 2 BLINIS + 1 POT GRAVELAX

55.00%

1/2 PLATEAL SAUMON FUME 300G

+1 BUNIS + 1 POT GRAVELAX  32.00€
- Saumeon fumé da Boulogne sur Mer,

taillé finamant enve: sauce grovelox e blinis

maison BOUTICHENKD

PLATEAU FILET DE BAR FROID SAUCE
TARTARE 83.00%

1,/2 PLATEAL FILET DE BAR FROID

SALUCE TARTARE 44,

- Filets de bar cuit & coeur illés en petils
merceauw, savce tartare & [estragen

PLATEAU VEAL TONATO SAUCE

TONATO 90.00°

1,/2 PLATEAL VEAL TOMATO
SAUCE TOMATO  50.00€

- Quasi de veau Frongais cvit & bossa re,

typique ifalien ovec une souce & base de
e parmesan, cipres

PLATEAL CHARCUTERIES FINES
400G 32.00¢

1,/2 PLATEAL CHARCUTERIES AMES
3006 18.00¢

- Taillées. sur nes trancheurs dans
nos boufiques, un assortiment da charcwteries fines

9042 ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE

DE NOS REGIONS  32.00F
- Assorfiment de charculerie, rillites, errines

9045 TERRINE DE LEGUMES FRANCAIS
{CHOUX FLEUR, ARTICHAUTS,
COURGETTES, PETITS POIS) 32.00¢
- Tarrina de gumes de saison

9044 PLATEAL DE SAUMON GRAINE DE
FENOUIL SAUCE CORIANDRE  82.00¢

Q082 1/2 PLATEAL DE SAUMON GRAINE
EIE FEMOUIL SAUCE CORAMNDRE  43.00%
- Cubes da saumeon norvégien cuits cvec nes
de fencovil, sauce conandra e

9007 PLATEAU CABILLAUD CITROM
CONFIT  82.00%

Y081 12 PLATEAL CABILLALD
, CTRON CONAT  43.00¢
- Porvéi da eobillovd péche raisannée cuit 4 coeur,
citron confit, pousse da betherave

9048 PLATEAU DE TERRIME DE SAUMOMN
SAUCE CITRONMELLE 45.00€
- Terrine de scumean frais Maisan, sauce citrennalle

o051 PLATEAUX DE BURRATA  70.00F
@ - Burrala crémeuse et huile d'clives {1.200lkg]

9046 PLATEAU ATLAS VOLAILLE
ROTIE AUX EPICES MOUTARDE
AUX EPICES  68.00F

Q080 1/2 PLATEAL ATLAS VOLAILLE ROTIE ALK
éﬁCEs MOUTARDE AUX EPICES  36.00%

- Filet da volaille de Ficardie réf,

2024 FILET DE BCEUF FRANCA
MOUTARDE, HGUES F
125.00€

P07 1 /2 ALET mmwmm

- Filat da bosuf réf d
i‘
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J e
DESSERITS

(UN MINIMUM DE & UNITES EST NfCEESAIIlE:t

B .:, & .: s
LES"PLATS :CHAUDS BUFFETS
10 PERSOMNES MIMNIMUM -

1112 EG.NRFAD‘:INPAHISBRESTI\ID 3

Eduwu‘émaprulnéa cosur fong
noisetfes caramélisées

11025 SABLE CTROMN 3.95¢

P

?ﬁu wn néoessaine de (Bain mania),
mmammp&ﬁm Mmm dea mw; i
et chacury de ves mmMMp&M

PLATS CHAUDS EN CHAFFING DISH

11022 DOME CHOCOLAT VANILEE  3.955

) 5 10 PERSOMNES MINIMUM T 11055 FRAISIER INDIVIDUEL 5.30¢ -
71171 RISOTTO AUX ASPERGES  11.00% h -quoisu,ﬁﬁadaxim{gu-igmlmwml e
7112 POULET BASGQUAISE GRENAILLES ROTIES  12.00f -4 11052 DEOME CROUSTILLANT TOUT CHOCOLAT  3.95¢

RS £ . " - Mousse chocolat, croustillant checolat noir
T o P oL DETERRE. S 11029 SABLE FRAMBOISES PISTACHES  4.60¢
4 - Sablé breton gami d'une ganache pistache, compotée de fruits rouges,
7042 SAUMON PISTACHE PETITS LEGUMES SAUCE BEURRE BLANC  21.00% framboises fraiches, miel BIC
7003 CREVETTES MARINEES AU CITROMN VERT  18.00% 11021 ENTREMET CAFE 3.95¢
RISOTTO ET ASPERGES VERTES - Biscuit croquant, crémeux chocolat noir et caké
7043 MEDAILLONS DE LOTTE SAUCE AU LARD 19.0GF 11912 DOME FRAISE RHUBARBE AU BASILC  3.95€
ARTICHAUT POIVRADE RATATOUILLE SAUCE LARD Crl:qiihrtu-mt}; créme rhubarbe
7048 BAIOTTINE DE VOLAILE PUREE DE CAROTTE  14.06¢ . cubaslic mouse faie
DE PARMESAM |_
7047 MIGNON DE VEAU GRATIN DE POMMES DE TERRE 21 .30¢ "’{
SAUCE SAUGE ET LEGUMES DE PRINTEMPS anbager Y.
7073 SUPREME DE PINTADE MOUSSELINE CRESSOMN ASPERGE  19.00F 4 PERSOMNMES 25.0CF
7097 PARMENTIER DE CANARD CONFIT A LA GRAISSED'OIE  17.00° 1 6 PERSONNES  35.0C*
[ - 10 PERSCIMNMES  42.0CF
- - ST - 12001 /12002712003 CROUSTILLANT CHOCOLAT
wwm o —~Croushllant chooslat noisetles, mowssa choodlat neir Yalrhena
- -~ Q} wm;ywmsﬂmcmm FRAMBOISE
F R O M if}\ (.'.7 E - ncles, mousse allégée citron, cosur compatés
T bsoises fraiches
Hires - | e o - 15 2018 POIRE CARAMEL
-4 .5' : clats ?mnndm, crémew canamal
Mﬁw MM 1 & 4/!2‘02.5Pﬁ55ll1:h| EXCTIGILE
Fromages d décsuper accompagnés de fhudls mdmﬁ!ﬂuw s : 552 mangua passion, cosur compotée df ananas
”I AfE | __1_ re hlr Jr— 15005 ¥ _
Fopme sles 13003 23.00¢ BOULE DE PAI, | 1.26¢ $ s R L
ou d&@ pré déeoupés 13004 25.00¢ =y ; - i CON FORET NOIRE :
BOITE 8/10 PERSOMNMNES 15026 5 1 ¢ shes, ricites, crémeuwx chocolal amer et ganachs vanille
P e 100 R PAIN DE'CAMPAGNE" 4.00¢ -
ou ol pré dlécoupés 13002 45.00¢ TRAMCHEE o

| 13005 PLAMNCHE DE BRIE

= A o o crocous e



NOS BUFFETS

r :
! Buffet Ttabion pp 2487/personne
ENTREES PLAT FROID
052 1 Plateau charcuteries fines &00g %004 1 Plateau veou fonalo sauce fonalo

9000 1 Plateaw roquetie légumes grillés, mozorelle
9011 1 Plaleau de légumes antipasti 1.200kg
SALADES

4067 2 Salades troffie au pesio de roquefie parmasan
40702 Salades épeavire poivrons olives

4009 2 Péites penna anfipashi

”Bwﬂiéﬁ SMMH

EMTREES

9052 1 Plateau charcuteries fines 600g

2025 Tarrine da ¢ compagne compolés oignons
9048 1 Plateau de terrine de sauman sauce dilronnelle
SALADES

4011 1 Taboulé owx herbes, concombre

4013 2 Salades légumes croquants

4044 2 Salades rattes vinaigrette aux herbes
PLAT FROID

9029 1 Plateau de volaille raisin, méche et noix
9044 Pavé de soumon graine de fenouil

”Bwﬂﬁé Grand &x—m&nﬁ

Avec plat frold ou chaud au choix

EMNTREES
9005 1 Plateau foie gras et confit |->flJH-e-:
112 1 Plateau saumon mariné 400

+ 2 blinis + 1 sauca gron relax

SALADES
40142 :'.«-' Jos écrevisses avocot pamplemousse
40192 rattes Touquet truffes

s légumes croquanis
PLATS FRGIDS
015 1 Plateau filet de bar froid sauce tarfare
| 9024 1 Filet de beeuf francais moutarde & I'andenne

EESSERTS
12049 2 Saladiers Tiramisu
12022 1 Sablé Citron

25 Boules de pain

30.30%/ personne
Avec plat frold ou chaud au cholx

OU PLAT CHAUD EN CHAFFING DISH
7112 Poulet ||.. que |||..- "
grenailles locoles réfies

FROMAGE

12001 1 Boite & fromages enfiers 10 personnes

DESSERTS
12054 2 Saoladiers de mousse chocolat
12006 Fraisier 10 parsonnes

25 Boules de pain

43.60%/personne

ou Pl.ﬁT CHAUD EN CH#FFING DISH
7073 Supréme de | pintc e mousseline

cresson aux asg perges
FROMAGE
13001 1 Boite & fromages enfiers 10 personnes
DESSERTS
12001 1 Croustillant chocolat B personnas
120221 ['liliil-}'l-l-'-"h"p ja 8 parsonnas

25 Boules de pain

Prix calculé sur la base de 15 personnes.

G

VOUS SOUHAITEZ ORGANISER UN REPAS 7

"~ JA1 COMPRIS QUE TOUT
FIAT DEJA DRESSE POUR LES
ENTREES, ET LES DESSERTS.
POUR LES PLATS, JE RECHAUFFE, ET
JE REDRESSE DANS MES ASSIETIES
JAI BESOIN DE VAISSELLE
(OMPLEMENTAIRE. D TBLES,
NAFPES O MATERIEL
D SERVICE 7

MATERIEL EN LOCATION

SUR DEVIS

|ES APERITIFS

ET BOISSONS
J'NAIS BESOIN JEN A1 PAS

DE PERSONNEL POUR
LE SERVICE

[ REGARDE
LA CARTE DES VINS

CUNERT DU LA AU SAMEDG OF BHR0 A 20400




Jus de fruits

15121 Jus d'orange 100% fruits 11
15234 Jus d'orange frais pressé 11
15120Jus de pamplemousse

frais prassé 11

15083 Jus exolique gingembre rapé
menthe fraiche AroMetSaveurs 11

Caun

15079Eau Thenen 33d
?Eau Badsit 33d

1503 1Perrier 11
15070Eau minérale Vitel 1.5

15033 Coca Cola 11
15093 Coca Cola Zero 1.5

Biéres régionabes
duw W&Mw

15074 Bidre blanche 33 d
15075Bidre ambrée 33 d

P:?C.I:J!?Biém viéliocosse miel 33 d
15078 Biére blanche 75 d

15101 Bigre véliooosse mial 75 d

LOIRE
15103 Chardonnay
Domaine du Palit Clocher 2019
mis en boutsills par Maison Peiif Clocher
& Cléné sur Layon

15102 ignon 2017 Desroches
mis an bmm Desrachas & Reuilly
BORDEALX

15135 Chéteau Argadens 2019
mis en boutsills par Maison Sichel & Cenac

15104 Sémillon Chéleou la Bierveillancs
BIO 2019
mis en bouisills par Maison Michel & Bordearn
COTES DE GASCOGME

15106 Tariquet 1% Grivas 2019 11 20¢
fiquorets) mis en bauiille par Famills Grossa & Eaurs

Vins Rowges
BORDEALUX

15107 "1883" Bordeoux 2019
VEGAN sans sulfite
mis an bouisille par Maison Miche! & Bordeaux

15108 Bordeaw: Chéleau La Bedoucs
BIO 2014
Bordeaux supériaur Mis en bouisills
par Maison Favrafio & Bordeoux

15109 Moulis Médoc /
Chéteau Lestages Darquier 2016
r&éd:fﬂm Argent m}:ﬁ mwbmisﬂh

fons f" fs. Mis en

pﬁh&m Bornard & Moulis

151 10 Grawes Chéiteau Crabitey 2014
mis an bouteille par Builer & Porfets Bordeaux
LOIRE

15111 Anjou Vi Rm.rﬂa
Domaine du Patit Clocher 2017
mis an bouteille par Maison Pefit Clocher
& Cléré sur Layon

Vina Rsasés
COTES DE PROVEMCE
15113 Estandon Heritoge 2019

15114 AroMetSaveurS blanc mis en bouisills par Esandon Vigneron
15115 AroMelSaveurS rosé e L
15141 Grand cru Villemart 151 F:?bﬁ:g;da v' 2019
2L H mis an e eTons
i do Gonfaron & m’n Dm'r;!n]das,ﬁngﬂ
r’% w o Miongez 5 fuits =i gumes por jour www.mangerbougerhr
10 L q ) L'sbus d'akeocl =i dangermux pour o sanhé, corsommesz ovec modétion

CONDITIONS DE VENTE

COMMANDE

Wous pouver commander jusquia 48h @ Fovance. Mous
ne travaillons que des gammes ulira fraiches. Mous vous
conseillons d'anticiper av misws vos commandes afin de
wvous gamntic e meilleur chaix pessible.

* 3 moyens :
- En ligne : wenwarometscveurs. com
- Par mail : commande@aremetsaveurs.com
- Par ¥lkphone : 01 34 1357 42 /01 39 59 70 &0

* Pensez @ indiquer dairement Fodresse de focturation,
un contact ginsi guun numéro de téléphone porioble pour
jeindre la persanne sur ploce.

* Toute commande ne sera considérde comme définitive qu'a
reception d'une confimafion de commande de notre part.

* Le réglement s'sffectus  la livraison, soit par chéque cu
Carte blevs. Pour des raisons de sécurité pour nos livisurs,
nous ne prenons pas les espéces en livraison,

UVRAISCM

* Les plateausx repas et formules mets du jour peuvent étre
refirés cans nos boutiques dés Fhid.

* Les frais de livraisan s appliquent en fondion du lisu &t du
créneau heoraire da livraisan.

AMMULATICON ET AJCUT

* Mous ne pourrans plus prendre d'onnulation lo wveille
aprés 1 5h00.

* En cosd’ajout, nous poumens ssulement ajouter e plateau

dit «du jours jusqu’a 20h00 |a weille.

ALERGEMES ET COMPOSTIONS

* Lo liske des ingrédients et allerganss sont consultables
sur nofre site | weewarometscveurs.com

COMDMONS GEMERALES DE VEMTE

* Vair les TGV sur ke site werw arometscrveurs.com
I hésiter pos @ les demander en boutigue.

CARTES DISPOMIBLES

* Lo Carte buffets (pour les formules a partager chavdes
ou froides au bureau cu @ la maisen pour un événement
Fearmilial).

* Lo Carte Repas (pour un service a table, @ ko maison ou

dans une salle loude au préalable dans e cadre de vos
évenements).

",

01 gy
Une guestion 7\

U'ATELIER

ath !

St Prix 01 39 59 70 60
Franconville 01 34 13 57 42

contact@AroMetSaveurs.com



0%

AroM eiS aveurs|

|
{ frais maison

Les boutiques sont ouvertes
du lundi au jeudi de 8h30 & 14h30 et de 17h30 & 20h00
le vendredi et samedi de 8h30 & 20h00

5 Bld Maurice Berteaux - 5130 Franconville - 01 34 13 57 42
77 rue d'Ermont - 95390 SaintPrix - 01 39 59 70 &0

rr ;
Commandey en ligne ,,
AroN&e’rS aveurs.com n
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